
 

 
 

Warmstart  

Warm Up 
Rinderbouillon 
 mit 2ST Grießnockerl 8.50 
 mit 2ST Kaspressknödel 8.50 

Hausgmachte Gulaschsuppe 
Kartoffel. Brot.  13.50 
 + 1 Paar Wienerle 18.50 

Tiroler Graukassuppe 
Schwarzbrotchips. Sahnetupf. 13.50 

Fusion  9.80 
Asiatische Erbsensuppe. Kokosmilch. 
 mit Garnele + 3.50 

 

 
Kal t s tart 
„Ich will ein Rind von dir!“  
Beef Tatar. Wachtelei.  
Trüffelmayo. Wurzelbrot. 22.90 

Gravlax  
hausgebeizter Lachs. Rösti.  
Aioli mit Dill verfeinert. 18.50 

Eat your Veggies 14.50 
Carpaccio von GurkeTomate. Pignolie. 
IngwerLimettenDressing. Wurzelbrot. 
 + Schafkäse 18.50 

 

Vom garten  

Detox Party “Winterstyle”  
Grünzeug. Rote Beete. Granatapfel. Quinoa. 
Balsamicodressing.    18.20 
 mit Hühnerfilet gegrillt 24.20 
 mit Schafskäse 24.20 
 mit Fischfilet gegrillt 26.20 
 mit sliced cut Rumpsteak 26.20 
 mit 3Stk Garnele 8/12 28.20 
 + Knoblauchbrot + 7.50 

All VEGAN 
Burger Bun. Veganes Patty hausgemacht mit 
Kichererbsen & Tofu. Tomaten. Zwiebelkonfit. 
Grünzeug. Gartenpommes.   20.50 
 + kleiner Salat + 7.50 

„POPEYE“ 
Spinatknödel. Veltlinerrahm. Parmesan. 17.50 
 + kleiner Salat  + 7.50 

MY THAI 
Rotes Curry. Duftreis. Erdnüsse. Gemüse der 
Saison. Kokosmilch.  18.50 
 + Hühnerfilet 24.50 
 + Fischfilet 26.50 
 + 3St Garnele 28.50 

Vom wasser  

See küsst Meer 26.80 
2erlei Fischfilet. 
Garnele. Sc Hollandaise. 
Duftreis. 

Wasserwelt 28.90 
BachSaibling im Ganzen. 
Pignolie. Zitronenbutter. 
Petersilkartoffel. 

Fish’n Chips  
SüßwasserSTYLE 27.50 
unsere Art. Essig. 
Karpfen und Seehecht. 
Pommes. Limettenmayo. 

Volles Netz! 
8/12er Garnelen. 
ChiliKnoblauch. Olivenöl. 
Wurzelbrot. 
 vorab 6St 21.00 
 normal 10St 35.00 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Vom Land  

WaldKÖNIG 
Hirschgulasch. Schwarze Holunderbeere. TopfenServiettenKnödel. 27.20 

Homestyle Burger 
Burger Bun. 100% Rinderpatty hausgemacht. Zwiebelkonfit. Bergkäse.  
Speck. Grünzeug. WhiskyDip. Gartenpommes.  21.80 
 make it double beef 25.80 

DAS Haxl 
Lammhaxe geschmort. Wurzelgemüse. CabernetJus. Erdäpfel. 33.80 

f lammkuchen  

Elsass meets Tyrol  
Schmand. Käse. Zwiebel. Speck. 15.20 

Simple 
Olivenöl. Meersalz. 8.00 

LOVE Italy 
Schmand. Käse. Rucola. Tomaten. 
Balsamicoglace. 14.80 

Lust auf MEE(H)R 
Schmand. Käse. Lachs geräuchert. 
Frühlingszwiebel. Kren. 18.50 

aus der Erde 
Hummus. rote Beete. Birne. Nuss.  15.20 
 + Schafkäse 18.90 

Für unsere kle inen 
Schwimmer 
Fischfilet gegrillt. Sauce 
Hollandaise. Duftreis. 12.50 

Winnetou-Speer 
Huhn mit Würstl. Pommes.  12.50 

w i r  s t e l l e n  u n s  vor 
2 Generationen.  
1 Gedanke. 

Wir, Mutter und Tochter, wollen hier am 
Nordufer des Achensees etwas 
Außergewöhnliches schaffen. Einen Ort zum 
Wohlfühlen, für all jene, die das Leben 
lieben! Sabine & Marlene 

verführer i sch süs s 
Affogato 5.90 

Tiramisu 7.90 

Strudel 4.90 

Bleckuchen 4.90 
mit saisonalem Obst 

Kaiserschmarrn 15.90 
Apfelmus & Zwetschgenröster 

Topfenpalatschinken 15.80 
Vanilleeis. Waldbeerragout. 

Schokotörtchen 13.90 
Himbeersorbet. Sahne. 
geschmolzenes Schokoherz. 

Beachtet auch unsere 
DAILY SPECIALS!!! 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bei Unverträglichkeiten bzw. Allergien wendet Euch bitte an unser Team!  Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt. und in Euro! 

Umbestellung GartenPommes +1.50€ | Umbestellung TrüffelPommes +6.00€ | Räuberteller +2.50€ 

S e eHu t e s s en – das ges e l l ige ab 2 Personen 
Was ist SEEHUT-ESSEN? 

In die Mitte des Tisches wird ein heißer Eisenhut platziert. Dazu servieren 
wir verschiedene Filetstücke, Gemüse, Fische, …. diese werden auf Zacken im 

Hut gehängt und brutzeln auf schonende Art, ohne Fett, vor sich hin! 

In die Hutkrempe befindet sich Gemüse und eine Bouillon – die im Laufe des 
Essens immer kräftiger wird. 

WAS i s t  dabe i ?  
Classique SEEHUT  p.P. 40€ 

ca 200gr Schweine-, Rinder-, Hühnerfilet. Speck. Würstl. Gemüse.  
5erlei Saucen. MiniPotato. Brot. Salat. Mixed pickles.  

DELUXE  p.P. 50€ 

Classique SeeHut mit zusätzlich 200gr Fischfilet. Garnelen. 

Noch mehr? Kein Problem! 

zusätzlich FleischFiletteller gemischt 200gr – 10€ | nur Rinderfilet – 18€ 

Käs e fondue – ab 2 Personen 
das ORIGINAL aus Lausanne  p.P. 40€ 

3erlei Käsesorten. Weißwein. Kirschwasser. MiniPotato.  
Salat. Brot. Gemüse. Tiroler Bauernspeck. 

 

„ s t eak i t  ea sy ! “   
Rinderfilet 
 Bikini 150gr 19.80 
 Wintermantel 250gr 27.80 

Rumpsteak sous vide 250gr 
 gratinierte Krenkruste 23.80 

Tagliata di manzo 
 Rucola. Parmesan. Zitrone. 26.80 

SURF IT UP  
 + Garnele 8/12 3.50 

Unsere Steaks werden MEDIUM serviert.  
If you want it bloody: say it! 

WÄHLE deinen Partner: 
Duftreis 5.00 
Pommes 7.80 
Trüffelpommes  13.50 
Röstitaler 6.00 
kl Salat 7.50 
Maiskolben 5.00 
Zwiebelringe 6.00 
Grillgemüse 7.50 
Knoblauchbrot 7.50 
Schwenkkartoffel 5.00 

SAUCEN  alle 4€ 
Trüffelmayo, Harissa, 
ChimiChurry, WhiskyDip 
Sc Hollandaise,  
Pfefferrahmsauce, 
Zitronenkräuterbutter  
 
 
 
 
 
 
 


